




PROGRAMMA



ORE 11:30 / 14:30 
N°4 Degustazioni
- Friselle con prosciutto di Faeto, pomodori
secchi, stracciatella di Bufala e rucola campestre
- “Cicatielli” del Tavoliere con ragù di maialino 
nero del Gargano, broccoletti e caciocavallo
podolico filato
- Ostie Ripiene del Gargano





ORE 11:30 / 14:30  
N°4 Degustazioni
- Bruschette con formaggio primo sale, funghi 
cardoncelli saltati all’olio extra vergine d’oliva
e pomodorini caramellati
- Zuppa di Lenticchie di Altamura IGP con crosto-
ni di Pane di Altamura DOP, sbriciolata di salsic-
cia a punta di coltello dell’Alta Murgia e burratina
- Rafaioli con Pasta Reale e Pan di Spagna

Presentazione Associazione Capitana Spumante 
Metodo Classico a cura dell’omonima Associazione

Presentazione eventi “Bella Lecce Week” 
e “Fish and Gin Festival” a cura dell’associazione 
Kottobos ETS

Convegno “Vino e Nuove Generazioni: crisi 
o evoluzione? A cura del Consorzio di Tutela 
Primitivo di Manduria



- Aperitivo “Pesce fritto & Bollicine di Puglia
   alle ore 19:00
- Cena “Finger Food & Vini di Puglia”
   alle ore 20:30

Lunedì 7 aprile presso il Circolo Unificato dell’E-
sercito – Castelvecchio, Corso Castelvecchio n. 
4 - Verona.

EVENTO FUORI SALONE
“A Sea of Flavors - Fish & Wines from Puglia”

L’appuntamento è organizzato dalla Strut-
tura di progetto “Attuazione della Politica 
Europea per gli Affari Marittimi, la Pesca e 
l’Acquacoltura” del Dipartimento Agricoltura 
della Regione Puglia.

Partecipazione su invito.

due momenti di promozione del comparto ittico:



ORE 11:30 / 14:30 
N°4 Degustazioni
- Lo stuzzichino pugliese: tarallini, Olive Termite
di Bitetto in Salamoia e tocchetti di focaccia barese
- Il panino gourmet della terra di Bari: Ciabattina 
di semola di grano duro, “Zampina” di Sammiche-
le di Bari, crema di peperoni arrostiti, caciocaval-
lo semistagionato e cipolla rossa di Acquaviva 
delle Fonti croccante
- La Faldacchea di Turi

Masterclass “Il Vino e la strategia di successo 
della comunicazione di un territorio” a cura del 
Consorzio di Tutela Primitivo di Manduria





ORE 11:30 / 14:30 
N°4 Degustazioni
- Mozzarella di Gioia del Colle DOP incontra la cial-
ledda della valle d’Itria
- “Stacchiodde” alla crudaiola con pomodorino fia-
schetto di Torre Guaceto, pesto pugliese di rucola, 
scaglie di cacioricotta e lamelle di mandorle tostate
- Pasticciotto leccese
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